
  

 

                  
 

 
 

 

 
 
 
 
 
 
 

  

 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

                                                          
                                                      
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 

                                La autenticidad de este certificado puede ser verificada en la base de datos de la FSSC 22000 de organizaciones con certificación disponible en www.fssc.com  
 
 

 LSQA S.A. otorga este certificado a  Este certificado de LSQA S.A. confirma que el Sistema de Gestión de la 
Inocuidad de los Alimentos de la organización ha sido evaluado y se ha 
determinado que cumple con los requisitos de la 
 

 
 

Planta 9 - COMPLEJO 
INDUSTRIAL SAN RAMÓN 

CONAPROLE 
 

Número COID: URY-1-6302-685019 
Dirección de la organización: Francisco Soca s/n, San 
Ramón, Canelones, Uruguay. 
  

 

Food Safety System Certification 22000   
FSSC 22000 
 
Esquema de la certificación para sistemas de gestión de la inocuidad de los 
alimentos consistente con los siguientes criterios: ISO 22000:2018, ISO/TS 
22002-1:2009 y los requisitos Adicionales FSSC 22000 Versión 5.1 

 
 

 

Alcance de la certificación: Procesamiento de 
muzzarella, quesos de pasta semidura (prensa), 
quesos fundidos, queso ricotta y queso rallado. 
 
Subcategoría: CI - Procesamiento de productos 
perecederos de origen animal. 
 

 

 

Certificado con número de registro: FSSC-1-10 
Fecha de decisión de certificación: 24 de noviembre de 2023 
 
Fecha de primera certificación: 09 de octubre de 2012 
Fecha de emisión: 24 de noviembre de 2023 
Válido hasta: 09 de octubre de 2024 

LSQA S.A. 
Av Italia 6201 
CP11500 
Montevideo, Uruguay 

La auditoría incluye los siguientes procesos centrales del SGIA 
gestionados por Magallanes 1871, Montevideo 
 

 

 
Ing. Jorge Arismendi 

Director Ejecutivo 

http://www.fssc.com/

